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ПОСТЕР



РЕФЕРАТ

Магістерська робота на тему «Дослідження ефективності використання ягід

годжі в січених напівфабрикатах» містить 97 сторінок, 20 таблиць, 5 рисунків та 51

літературних джерела.

Мета роботи – наукове обґрунтування та удосконалення технології рибних

зразів.

Об’єкт дослідження – технологія січених напівфабрикатів з використанням

ягід годжі.

Предмет дослідження–

• Ягоди годжі;

• модельні січені маси на основі м’ясної сировини з ягодами годжі та

контрольні зразки котлетних мас з хлібним компонентом;

• готові січені вироби на основі розроблених напівфабрикатів і котлетних

мас за традиційними рецептурами.

Розглянуто стан споживання та аналіз існуючих технологій січених

напівфабрикатів. Охарактеризовано харчову цінність використаної сировини, що

підтверджує доцільність і актуальність її використання при удосконаленні

технології січених напівфабрикатів.

Розроблено рецептури нових видів січених напівфабрикатів та удосконалено

технологічну схему виробництва.

Розроблено заходи щодо охорони навколишнього середовища. Розраховано

економічну ефективність виробництва при впровадженні запропонованої

технологічної схеми виготовлення січених напівфабрикатів.

Ключові слова: січені напівфабрикати, ягоди годжі, технологія, показники

якості.
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