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РЕФЕРАТ  

 

Магістерська робота складається з 5 розділів, виконана на 109 сторінках, 

ілюстрована 19 таблицями і 10 рисунками, висновків, списку бібліографічних джерел 

з 85 найменувань. 

Мета роботи – теоретично та експериментально обґрунтувати склад та 

вдосконалити технологію варених ковбасних виробів, у вигляді сосисок, з 

використанням рослинної сировини та чорнила каракатиці. 

Об'єктом дослідження є вдосконалення технології варених ковбасних виробів з 

використанням нетрадиційної сировини.. 

Предметом дослідження є м’ясо птиці, борошно зі спельти, печериці, червона 

ікра та чорнила каракатиці. 

Дослідження по вдосконаленню варених ковбасних виробів були направлені на 

підбір оптимального співвідношення обраних компонентів , встановлення впливу 

внесених добавок на органолептичні, фізико-хімічні, функціонально-технологічні та 

мікробіологічні показники, якість та безпеку при зберіганні в охолодженому стані. 

Враховуючи вищевикладені результати, вдосконалення технології варених 

ковбасних виробів з додаванням рослинної сировини  та чорнила каракатиці є 

актуальним та має практичне значення, що створює сприятливі умови для даного 

досліджень. 

Ключові слова: м’ясо, сосиски, варені ковбасні вироби, розробка технології, 

вдосконалення, спельтове борошно, рослинний білок, функціональні продукти. 
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