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  РЕФЕРАТ 

 

Магістерська робота складається з 6 розділів, виконана на  76 сторінках, 

ілюстрована 16  таблицями,  10 рисунками, та містить 58  бібліографічних 

джерел. 

Мета магістерської роботи – удосконалення технології риборослинних 

снеків. 

 Об'єкт дослідження – технологія виготовлення риборослинних снеків з  

вторинних рибних ресурсів та топінамбуру. 

Предмет дослідження – вторинні рибні ресурси, снеки, показники якості 

готової продукції, економічна ефективність виробництва. 

Визначені органолептичні, фізико-хімічні показники якості готового 

продукту, проведенні хімічні дослідження, а саме визначення вмісту вологи, 

жиру, білка, мінеральних речовин. 

 У результаті роботи удосконалено технологію риборослинних снеків з  

вторинних рибних ресурсів та топінамбуру. 

Ключові слова: рибні хребти, топінамбур, снеки,  сушіння, технологія. 
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Освіта: 

1.Навчальний заклад: 

Національний університетбіоресурсів 

і природокористування України 

ОС: «Бакалавр» 

Спеціальність: 

«Харчовітехнології» Період 

навчання: 2016-2020 рр. 

 
Вміння та навики: 

Володіння: Microsoft Word, 
Microsoft Excel, Microsoft 

PowerPoint. 

Мови: українська (рідна), російська 

(вільно), англійська (середній рівень). 
 

 

ДОСВІД РОБОТИ 

 
1) Лютий – квітень 2021 року, міжнародне стажування в компанії «Trinity» 
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