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СКЛАД ОРГАНІЗАЦІЙНОГО КОМІТЕТУ  
Х МІЖНАРОДНОЇ НАУКОВО-ПРАКТИЧНОЇ КОНФЕРЕНЦІЇ 

 

«НАУКОВІ ЗДОБУТКИ  У ВИРІШЕННІ АКТУАЛЬНИХ ПРОБЛЕМ 
ВИРОБНИЦТВА ТА ПЕРЕРОБКИ СИРОВИНИ, СТАНДАРТИЗАЦІЇ І 

БЕЗПЕКИ ПРОДОВОЛЬСТВА» 
Голова: Ібатуллін І.І. – перший проректор НУБіП України, д.с.-г.н., 

професор, академік НААН України 
Співголови: Баль-Прилипко Л.В. - декан факультету харчових технологій та 

управління якістю продукції АПК НУБіП України, д.т.н., професор 
Отченашко В.В. – начальник науково-дослідної частини, д.с.-г.н., 
професор, 
Василів В.П. – в.о. завідувача кафедри процесів і обладнання 
переробки продукції АПК НУБіП України, к.т.н., доцент  

Відповідальний секретар: Гудзенко М.М.– асистент кафедри процесів і 
обладнання переробки продукції АПК 
Члени оргкомітету: 

- Пашечко М. – професор Люблінського університету, Польща (за згодою); 
- Бріндза Я. – професор Словацького сільськогосподарського університету 

в Нітрі, Словаччина (за згодою); 
- Жерар Р. – керівник метрологічної служби Ліонської ветеринарної школи, 

Франція (за згодою); 
- Григорян К. – професор Єреванського державного університету, Вірменія 

(за згодою); 
- Елісовецкая Д.С. – старший науковий співробітник Інститут генетики, 

фізіології та захисту рослин Академії наук Молдови (за згодою); 
- Черник М.І. – провідний науковий співробітник лабораторії хвороб бджіл 

РУП "Інститут експериментальної ветеринарії ім. С.М. Вишелесського", Білорусь 
(за згодою); 

- Сафаров Ж.Е. – професор Ташкентського державного технічного 
університету, Узбекистан (за згодою); 

- Кузнєцов Ю.М. – академік, віце-президент Академії наук вищої освіти 
України (за згодою); 

- Демиденко О.О. – ректор інституту підготовки фахівців Національного 
органу стандартизації ДП «УкрНДНЦ»; 

- Сичевський М.П. – директор Інституту продовольчих ресурсів, професор, 
академік НААН України;  

- Чумаченко І.П. – директор НДІ технологій та якості продукції 
тваринництва НУБіП України; 

- Сухенко В.Ю. – завідувач кафедри стандартизації та сертифікації 
сільськогосподарської продукції НУБіП України; 

- Слободянюк Н.М. – в.о. завідувача кафедри технології м’ясних, рибних 
та морепродуктів НУБіП України; 

- Муштрук М.М. – доцент кафедри процесів і обладнання переробки 
продукції АПК НУБіП України; 

- Жеплінська М.М. – доцент кафедри процесів і обладнання переробки 
продукції АПК НУБіП України. 
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Р О З П О Р Я Д О К  Р О Б О Т И  К О Н Ф Е Р Е Н Ц І Ї  
Четвер, 22 квітня 2021 року  

 940   - 1000 – реєстрація учасників конференції.. 
1000 - 1200 – відкриття конференції (навч. корпус №12, ауд. 315, блок Д, вул. 
Потєхіна,16) 
1200 - 1300 – обідня перерва. 
1300 - 1600 – робота секцій згідно програми конференції. 

П’ятниця, 23 квітня 2021 року 
1000-1600 – робота секцій згідно програми конференції. 
1600-1700 – обговорення результатів, закриття роботи секцій. 

 
Р О Б О Т А В  С Е К Ц І Я Х :  

 
Секція 1  22 квітня  1300-1600;       23 квітня  1000-1600 
Секція 2  22 квітня  1300-1600;       23 квітня  1000-1600 
Секція 3  22 квітня  1300-1600;       23 квітня  1000-1600 
Секція 4  22 квітня  1300-1600;       23 квітня  1000-1600 

 
Р Е Г Л А М Е Н Т  Р О Б О Т И  

 Доповіді на пленарному засіданні – до 20 хв. 
 Доповіді на секційному засіданні – до 10 хв. 
 Виступи в обговоренні – до 5 хв. 
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ПЛЕНАРНІ ДОПОВІДІ 
 

 Л.В. Баль-Прилипко, декан факультету харчових технологій та 
управління якістю продукції АПК  НУБіП України, доктор технічних 
наук, професор 

Відкриття конференції. Вступне слово. 
 

 В.В. Отченашко, начальник науково-дослідної частини НУБіП 
України, доктор сільськогосподарських наук, професор 

Вітальне слово. 
 

 В.П. Василів, в.о. завідувача кафедри процесів і обладнання 
переробки продукції АПК Національного університету біоресурсів і 
природокористування України, кандидат технічних наук, доцент. 

«Науковець з великої літери» 
 

 В.І. Ємцев, професор кафедри технології м’ясних, рибних та 
морепродуктів Національного університету біоресурсів і природокористування 
України, доктор економічних наук 

«Економічні аспекти забезпечення продовольчої безпеки країни» 
 

 Л.М. Хомічак, завідувач відділом технології цукру, цукровмісних продуктів 
та інгредієнтів Інституту продовольчих ресурсів НААН України, доктор 
технічних наук, професор, член-кореспондент НААН України 

«Перспективні розробки ІПР НААН України по переробці продукції 
рослинництва» 

 

 Ю.В Слива, доцент кафедри технології м’ясних, рибних та 
морепродуктів Національного університету біоресурсів і 
природокористування України, кандидат технічних наук. 

«Концепція та методологія управління ризиками в системах 
менеджменту безпечності харчових продуктів» 

 

 Л.О. Адамчук, доцент кафедри стандартизації та сертифікації с.-г. 
продукції Національного університету біоресурсів і природокористування 
України, кандидат сільськогосподарських наук. 

 «Нові оригінальні сорти меду на ринку України» 
 

 Ж.Э. Сафаров, професор Ташкентського державного технічного 
університету, доктор технічних наук, Ш.А. Султанова, пошукач, 
С. Аскарходжаев, cтудент магістратури Ташкентського державного 
технічного університету 
«Разработка модели системы для гелио водонагревательной 

установки» 
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С Е К Ц І Й Н І  З А С І Д А Н Н Я  
 

К о р п у с  № 1 2  блок Д, а у д и т о р і я  № 400   1 3 0 0  
 

Секція 1 Стандартизація і сертифікація продукції АПК та технологій і 
засобів її виробництва 

Голова: Сухенко В.Ю. –завідувач кафедри стандартизації та сертифікації с.-г. 
продукції НУБіП України, д.т.н., професор  
 
Секретар: Прядко О.А. – доцент кафедри стандартизації та сертифікації с.-г. 
продукції НУБіП України, к.т.н. 
  

1. H. Ternovyk, N. Silonova Analysis of modern aspects of control of safety and quality of 
honey 

2. Т.В. Розбицька, В.Ю. Сухенко Методи формування номенклатури показників 
систем управління з оцінювання ризиків харчового підприємства 

3. N.M. Patsera, S.B. Verbytskyi, K.V. Kopylova, O.B. Kozachenko Langzeitlagerung 
von Fleisch: technische Anforderungen und Bedingungen der Standardisierung 

4. А.Д. Антонів, Н.Б. Сілонова Аналіз сучасних підходів до забезпечення СУБХП в 
умовах закладу роздрібної торгівлі 

5. А.О. Чабанова, Т.В. Розбицька, О.А. Прядко Позитивні сторони додержання 
рекомендацій ISO 9000 

6. Р.С. Зінченко, Н.Б. Сілонова Порівняльна характеристика вимог міжнародних 
стандартів з систем управління безпечністю харчових продуктів 

7. В.В. Фесенко, Н.Б. Сілонова Переваги системи управління безпекою та гігієною 
праці 

8. В.І. Чечітко, Н.Б. Сілонова Переваги забезпечення показників безпечності та 
якості в умовах ТОВ «Нікдарія» з застосуванням системи Global G.A.P. 

9. А.В. Курочка, Т.В. Розбицька, Л.О. Адамчук Особливості верифікації НАССР 
плану 

10. І.В. Сидорчук, Н.Б. Сілонова Практичні аспекти систем менеджменту якості в 
умовах організації з надання консультативних послуг 

11. А.Р. Іволга, Т.В. Розбицька, О.А. Прядко Етапи розроблення системи НАССР 
плану 

12. І.В. Грібова, Н.Б. Сілонова Аналіз нормативно-правових аспектів регулювання 
безпечності харчових продуктів 

13. К.В. Остролуцька, В.Ю. Сухенко Аналіз ризиків при виробництві рибної 
продукції 

14. Д.В. Ракова, Т.В. Розбицька, Л.О. Адамчук НАССР у навчальних закладах – 
важливий інструмент для контролю безпеки харчування 

15. Д.С. Савчук, Т.В. Розбицька, В.Ю. Сухенко Управління якістю та безпечністю 
продукції на молокопереробних підприємствах 

16. Д.В. Смульський, Т.В. Розбицька, В.Ю. Сухенко Управління якістю та 
безпечністю продукції на молокопереробних підприємствах 

17. О.В. Боришкевич, Т.В. Розбицька, В.Ю. Сухенко Пepeвaги opгaнiчнoгo 
виpoбництвa 

18. І.В. Королевський, В.Ю. Сухенко Основи формування системи управління 
безпечністю харчових продуктів при виробництві крафтових м'ясних делікатесів 
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19. Ю.А. Дерун, Т.В. Розбицька, О.А. Прядко Впровадження НАССР плану у 
закладах громадського харчування 

20. А.І. Фещенко-Гуленко, В.Ю. Сухенко, Я. Бріндза Вимоги міжнародних 
стандартів серії BRC до системи управління безпечністю скляної упаковки для 
харчових продуктів 

21. К.О. Гуменюк, Н.Б. Сілонова Актуальні аспекти системи управління якістю в 
умовах банківської установи 

22. М.М. Ізламкіна, Т.В. Розбицька, Л.О. Адамчук Застосування інструментів якості 
з метою діагностики системи управління персоналом 

23. А.Ю. Кравченко, В.Ю. Сухенко Аналіз вимог міжнародних стандартів серії ISO та 
OHSAS до системи управління охороною здоров’я та безпекою праці для їх 
інтегрування на підприємствах нафтопереробної промисловості 

24. Ю.Ю. Павлик, Т.В. Розбицька, Л.О. Адамчук Вдосконалення системи управління 
якістю 

25. А.Ю. Підгола, Т.В. Розбицька, В.Ю. Сухенко Переваги від впровадження системи 
управління безпечністю харчових продуктів в чайній промисловості 

26. І.М. Литвин, Т.В. Розбицька, Л.О. Адамчук Управління ризиками та механізми 
запобігання екологічним ризикам 

27. Л.О. Адамчук, Н.Б. Сілонова, В.Ю. Сухенко Нормативне регулювання 
виробництва меду в Україні 

28. Р.М. Двикалюк, Л.О. Адамчук, М.І. Черник Основні чинники які впливають на 
якість прополісу 

29. О.П. Дмитренко, Л.О. Адамчук, Д. Елісовецкая Обґрунтування розроблення ТУ 
У на медовий десерт з какао і чорносливом 

30. Н.А. Мєдвєдєва Стратегія відновлення бiорiзноманiття територій 
 

 
ОБГОВОРЕННЯ ДОПОВІДЕЙ 
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К о р п у с  № 1 ,  а у д и то р і я  № 87    1 3 0 0  
 

Секція 2 Актуальні проблеми виробництва продукції тваринництва і рибництва 

Голова: Прокопенко Н.П. – професор кафедри технологій у птахівництві, 
свинарстві та вівчарстві, д.с.-г.н., професор, академік АН ВО України 
Секретар: Грищенко Н.П. – доцент кафедри кафедри технологій у птахівництві, 
свинарстві та вівчарстві, к.с.-г.н. 

1. V.Ya. Lykhach, А.V. Lykhach, K.І. Egorova Qualitative indicators of meat and lard 
products of pigs 

2. S.D. Patyukov, A.G. Fugol, N.M. Kushnirenko, A.S. Palamarchook Increasing the 
economic efficiency of raising pigs in the context of an African swine fever 

3. А.О. Дмитренко, Т.В. Литвиненко Сучасні тенденції розвитку молочного 
скотарства в Україні 

4. S.D. Patyukov, A.G. Fugol, A.S. Palamarchook, N.M. Kushnirenko A new approach 
to ensuring biological safety in pig farms in conditions of viral epizootics 

5. О.В. Карпенко Використання каротиноїдів в годівлі птахів для підвищення якостей 
яєць 

6. І.О. Климентьєва Вплив повноцінної годівлі на якість молока 
7. Б.Ю. Коваленко, Д.Ю. Шарило, В.О. Коваленко Вплив препарату «Чиктонік» на 

ріст кларієвого сома 
8. В.І. Ліченко, O.A. Прядко Аналіз раціону школярів 1-4 класів 
9. V.R. Chyzhevska, O.A. Priadko Formation of nutrition of school age-children 
10. О.В. Лісогурська, Д.В. Лісогурська, С.В. Фурман, М.М. Кривий Методика 

визначення антибактеріальної активності меду 
11. D.A. Eskhakzay, O.A. Priadko Analysis of school nutrition of children of 5-8 grades in 

secondary schoois of Kyiv 
12. T.V. Volkhova, O.A. Priadko Analysis of vegan sports nutrition 
13. С.Ю. Рубан, М.А. Матвєєв Використання значень компонентів молока для оцінки 

ефективності виробництва 
14. Д.М. Скрипніченко, С.К. Скрипніченко Стан, проблеми та перспективи розвитку 

великої рогатої худоби в Україні 
15. Ю.Л. Слюсаренко Оцінка екстер'єрних та етологічних показників коней НФ ПрАТ 

«Райз-Максимко» 
 
 

ОБГОВОРЕННЯ ДОПОВІДЕЙ 
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К о р п у с  № 1 2 ,  Б л о к  Д ,  а уд и то р і я  № 3 1 5     1 3 0 0  
 
Секція 3 Інноваційні технології переробки продовольчої сировини 
Голова: Савченко О.А. – доцент кафедри технології м’ясних, рибних та 
морепродуктів НУБіП України, к.т.н., доцент 
Секретар: Очколяс О.А. – старший викладач кафедри технології м’ясних, 
рибних та морепродуктів, к.т.н.; 

 

1. С.О. Лебський, Л.В. Баль-Прилипко, Т.К. Лебська Удосконалення технології 
переробки чорноморської трав’яної креветки 

2. Q.A. Mukhiddinov, Sh.A. Sultanova, A. Aït-Kaddour, J.E. Safarov Useful nutrients in 
cheese 

3. Q.A. Mukhiddinov, Sh.A. Sultanova, A. Aït-Kaddour, J.E. Safarov Cheese making 
technology in Uzbekistan 

4. Ш.У. Зулпонов, Д.И. Самандаров, Ш.А. Султанова, Ж.Э. Сафаров Коконы 
тутового шелкопряда (Bombyx mori) и анализ его составляющих 

5. М.В. Назаренко, Л.В. Баль-Прилипко, Н.М. Слободянюк, В.М. Ісраелян 
Розробка технології варених ковбасних виробів оздоровчого призначення 

6. М.Ю. Бобровська, Л.В. Баль-Прилипко, Н.М. Слободянюк, В.М. Ісраелян 
Удосконалення технології варених ковбасних виробів комбінованого складу 

7. Г.І. Бондаренко, Л.В. Баль-Прилипко, Н.М. Слободянюк, В.М. Ісраелян 
Вдосконалення технології варених ковбасних виробів з використанням 
нетрадиційної сировини 

8. М.С. Ніколаєнко Розроблення алгоритму впровадження інтегрованої системи 
управління в умовах харчових підприємств 

9. L.M. Borsolyuk, S.B. Verbytskyi, L.I. Voitsekhivska, T.V. Shelkova Funktionelle 
Fleischpasteten für Kinderernährung 

10. Л.Ю. Філіпова, Н.А. Ракуленко, О.В. Проноза, О.Г. Кобилюк Наукові принципи 
створення функціональних продуктів 

11. О.О. Шабатин, О.А. Штонда Застосування безглютенового борошна у технології  
м’ясних напівфабрикатів 

12. Л.Ю. Філіпова, А.А. Крохальова, Н.А. Ракуленко Наукові аспекти створення 
високобілкових продуктів цільового призначення 

13. Л.Ю. Філіпова, Л.І. Зубарева, Л.В. Баль-Прилипко Обґрунтування напрямів 
практичної реалізації наукових принципів створення харчових форм біозахисту 

14. Л.В. Агунова, Э.С. Дульський Переробка м’яса індиків на продукти харчування 
для детермінованих груп населення 

15. Я.О. Баришева, М.Г. Клебанська, Т.А. Манолі, Т.І. Нікітчіна Біотехнологічний 
потенціал природних фітонцидів у бар’єрних технологіях при формуванні 
споживних характеристик харчових продуктів 

16. І.О. Пилипенко, Л.В. Баль-Прилипко, Н.М. Слободянюк, В.М. Ісраелян 
Удосконалення технології варених ковбасних виробів з додаванням білків 
рослинного походження та морепродуктів 

17. К.П. Чава, Н.В. Голембовська Удосконалення технології варених ковбасних виробів 
18. А. Черкес, О.С. Пилипчук, Л.М. Тищенко Застосування технології Sous-vide для 

приготування індичого філе 
19. Т.В. Волхова, Н.В. Голембовська Удосконалення технології варених ковбас з 

додаванням овочевої сировини 
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20. О.В. Геращенко, В.П. Василів Альтернативні методи приготування кави 
21. І.І. Гетьман, Ю.П. Крижова Удосконалення технології  котлет для дієтичного 

харчування 
22. О.С. Деяк, Ю.П. Крижова Дослідження ефективності використання бурякового 

сиропу у технології кетчупів 
23. Г.Ф. Ємцева  «Зелена» економіка  – напрям підвищення ефективності діяльності 

підприємств АПК 
24. Я.О. Кислиця, А.А. Менчинська Удосконалення технології риби холодного 

копчення типу «кіперс» 
25. Н.В Колесник, Н.В. Голембовська Збагачення варених ковбасних виробів 
26. А.С. Коновка, Л.В. Капрельянц, Т.О. Велічко, Л.Г. Пожіткова Конструювання 

мультипробіотика на основі модифікованих рослинних ентеросорбентів 
27. Р.М. Двикалюк, Л.О. Адамчук, Я. Бріндза Місце прополісу у трендах 

пакувальних матеріалів 
28. В.Я. Кришеник, Л.М. Тищенко Ефективність використання заквасочних культур  

при виготовленні ферментованих овочів 
29. В.К. Кулик, О.А. Штонда Перспективи використання фруктово-ягідної сировини в 

технологіях м’ясних напівфабрикатів 
30. А.І. Лазюк, О.В. Швець Використання хлориду калію як метод зниження 

споживання натрію 
31. С.К. Семенюк, О.А. Штонда Застосування рослинних ферментів в технології 

натуральних м’ясних маринованих напівфабрикатів 
32. Т.К. Лебська, Л.В. Баль-Прилипко, С.О. Лебський Характеристика ліпідно-

каротиноїдного комплексу з головогруді чорноморської трав’яної креветки 
33. О. Лукіянік, В.В. Шутюк, В.П. Василів Рублені рибні напівфабрикати з карася 
34. І.В. Москаленко, Ю.П. Крижова Удосконалення технології ковбасних продуктів 

для дієтичного харчування 
35. Я.Д. Нікітюк, І.М. Калугіна Застосування методу аналізу водопоглинальної 

здатності сушеної ламінарії в розробці технології страв 
36. О.О. Ткачук, Н.М. Слободянюк, А.О. Іванюта Удосконалення технології рибних 

рулетів гарячого копчення 
37. Д.В. Космак, Н.М. Слободянюк, А.О. Іванюта Удосконалення технології 

риборослинних снеків 
38.  Є.Б. Одновол, Н.М. Слободянюк, А.О. Іванюта Удосконалення технології 

рибних формованих напівфабрикатів з використанням пивної дробини 
39. А.С. Рогожина, Н.М. Слободянюк, А.О. Іванюта Удосконалення технології 

рибних формованих напівфабрикатів з використанням пивної дробини 
40.  В.Г. Пелих, С.В. Ушакова Вплив рослинної сировини на якісні показники  січених 

м’ясних напівфабрикатів 
41. О.С. Аношкін, О.А. Савченко, О.М. Очколяс Перспективи використання 

пророщених бобів сочевиці в технології кисломолочного десерту 
42.  А. Добровінський, О.А. Савченко, О.М. Очколяс Удосконалення технології 

варених ковбас, збагачених селеном 
43.  Н.І. Ігнатюк, О.А. Савченко, О.М. Очколяс Перспективи використання 

безглютенової рослинної сировини в технології м᾿ясних напівфабрикатів 
44. А.М. Пархоменко, Р.М. Мукоїд, В.П. Василів Способи виявлення дефектів у пиві 
45. А.С. Похильченко, О.А. Мартинчук Мікрокапсуляція як метод збагачення 

харчових продуктів Омега-3 жирними кислотами 
46. Д. Ракова, Л.М. Тищенко Масляні продукти зі збагаченим складом 
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47. М.В. Рябовол Застосування вібромеханічного перемішування інгредієнтів процесу 
соління сосисочного фаршу з бактеріальним препаратом 

48. О.В. Свириденко, О.А. Мартинчук Фортифікація молочних продуктів вітаміном D 
49. Т.С. Семененко, А.А. Менчинська Удосконалення технології мусових продуктів з 

гідробіонтів 
50. І. Сергійчук, І.М. Бабич, В.П. Василів Вплив рас дріжджів на якість шампанських 

вин 
51. О.В. Синиця, Л.Г. Віннікова Оцінка якості пастеризованих консервів з м'яса качки 
52. М.В. Сикало, О.О. Сніжко Удосконалення технології виробництва натурального 

шоколаду 
53.  А.І. Лазюк, О.О. Сніжко Використання солей магнію, як метод маскування 

небажаних сенсорних ефектів хлориду калію в харчових продуктах та зниження 
споживання натрію 

54. К.С. Соромітько, О.О. Сніжко Доцільність споживання та використання у 
харчовій галузі цукрозамінників 

55. О.В. Свириденко, О.О. Сніжко Актуальність фортифікації молочних продуктів 
вітаміном D 

56. О.Ю. Тимошенко, О.О. Сніжко Дослідження втрат сировини за технології «SOUS-
VIDE» 

57. Є.В. Сухенко, О.А. Штонда, В.Ю. Сухенко Прополіс як фактор, що забезпечує 
подовження терміну зберігання ковбас 

58. А.В. Курочка, Л.М. Тищенко Біологічна цінність альбумінної фракції молока 
59. Г.А. Терновик, Л.М. Тищенко Вплив вихідної сировини на технологічні 

властивості борошна 
60. О.Ю. Тимошенко, Л.М. Тищенко, О.С. Пилипчук Вплив низькотемпературної 

технології «су-від» на органолептичні показники овочів 
61. В.З. Трохименко, Т.І. Ковальчук Актуальні технології виробництва безлактозних 

молочних продуктів 
 

 
ОБГОВОРЕННЯ ДОПОВІДЕЙ 
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К о р п у с  № 1 1 ,  а у д и т о р і я  № 3 5 9    1 3 0 0  
 
Секція 4   Процеси і обладнання виробництва та переробки продукції АПК 

Голова: Паламарчук І.П. – професор кафедри процесів і обладнання переробки 
продукції АПК НУБіП України, д.т.н. 
Секретар: Бурова З.А. – доцент кафедри процесів і обладнання переробки 
продукції АПК НУБіП України, к.т.н.  

 

1. І.О. Пилипенко, В.П. Василів Нанотехнології в харчових виробництвах 
2. M.M. Zheplinska, M.I. Paczecsko Saucisses cuites aux additifs végétaux 
3. M.M. Zheplinska, R. Gerar Wykorzystanie zioł leczniczych w produkcji w puszkach 
4. Я. Євчук, В.В. Шутюк, В.П. Василів Плоди глоду- як сировина для продуктів 

лікувально-профілактичного призначення 
5. Ю. Паньків, І. Стадник, В. Василів Зміна приведеної маси опари від кута 

контакту розділу фаз 
6. Ю. Паньків, І. Стадник, В. Василів Термодинамічна модель робочого процесу 

змішування 
7. Т.С. Семененко, І.П. Паламарчук Розробка вібраційної сушарки для обробки 

сипкої продукції у безперервному режимі 
8. Т.В. Волхова, І.П. Паламарчук Розробка інфрачервоної віброхвильової конвеєрної 

сушарки для післязбиральної обробки сипкої сільськогосподарської продукції 
9. A.M. Parkhomenko, R.M. Mukoid, V.P. Vasyliv Properties of beer with the addition of 

low-gluten raw materials 
10. Д.С. Процюк, О.В. Бендерська, В.В. Шутюк, В.П. Василів Перспективи 

перероблення авокадо в консервній промисловості 
11. К.Ю. Сєдих, А.М. Пархоменко, В.М. Кошова, Р.М. Мукоїд, В.П. Василів 

Інтенсифікація процесів зброджування пивного сусла 
12. Д.І. Черевашко, В.Ю. Сухенко Аналіз проблематики інтенсифікації дистиляції під 

час використання контактних пристроїв 
13. О.П. Сметанка, М.М. Жеплінська Використання пряно-ароматичної сировини як 

добавка до натуральних соковмісних напоїв 
14. А.В. Хоменко, М.М. Жеплінська Порівняльний аналіз теплофізичних 

властивостей харчових продуктів різних дослідників 
15. К.В. Гуцаленко, М.М. Жеплінська Процес подрібнення на м'ясопереробних 

підприємствах 
16. А.П. Кулачок, М.М. Жеплінська Питання ресурсозбереження у пивоварінні 
17. В.А. Панченко, М.М. Жеплінська Вплив консервантів на сушені продукти 
18. О.В. Ситник, М.М. Жеплінська Розрахунок оптимальної початкової температури 

охолодної води в барометричному конденсаторі 
19. А.А. Зіняк, В.В. Сарана Обґрунтування раціональних режимів роботи вальцевих 

верстатів для подрібнення зерна 
20. Л.В. Герус, В.В. Сарана Обґрунтування раціонального значення кута підйому 

хвилі очисного диска абразивної картоплечистки 
21. А.П. Петруша, В.В. Сарана Визначення впливу концентрації і температури 

лужного розчину на тривалість очищення картоплі 
22. В.Р. Дзюба, В.В. Сарана Обґрунтування раціонального температурного режиму 

сепарації молока 
23. М.М. Жеплінська Застосування флокулянтів при очищенні соків бурякоцукрового 
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виробництва 
24. К.Ю. Масюк, В.В. Сарана Ефективність роботи тросових калібрувальних машин 
25. В.І. Ребенко Cпосіб миття брудної вовни 
26. М. Ходаковська, М.М. Жеплінська, Н.М. Слободянюк Перспектива використання 

скорцорени для приготування напоїв 
27. Т.К. Денека, М.М. Жеплінська, Н.М. Слободянюк Можливості інулінвмісної 

сировини – кореню оману та якона 
28. М.М. Муштрук, Н.М. Муштрук Застосування гідродинамічної кавітації для 

синтезу дизельного  біопалива 
29. І.В. Шабатин, М.М. Жеплінська Медові напої для оздоровлення організму 
30. М.М. Муштрук, Н.М. Муштрук Дослідження показників різних жировмістної 

сировини для виробництва екологічного біопалива 
31. М.М. Муштрук, Н.М. Муштрук Каталітичні системи для синтезу дизельного 

біопалива з рослинних олій і тваринних жирів 
32. М.М. Муштрук, Н.М. Муштрук Основні методи виробництва рідких біопалив з 

жирів тваринного походження з високим вмістом ВЖК 
33. М.М. Муштрук, Н.М. Муштрук Чинники, які мають основний вплив на процес 

трансформації жирів в біопаливо 
34. А.О. Кучерява, М.М. Жеплінська Загальні вимоги до різальних і подрібнювальних 

машин 
35. М.М. Жеплінська Цукрове виробництво з цукрових буряків та тростини: 

подібність та відмінність процесів та апаратів для вироблення цукру-піску 
36. M.M. Zheplinska Traitement mathématique et statistique du séchage des tomates par 

convection 
37. Р.О. Березюк, В.Є. Василенков Варіанти використання калориметрії 
38. В.В. Биченко, В.Є. Василенков Експериментально розрахунковий спосіб 

визначення калорійності кормів 
39. Б.М. Генералов, В.Є. Василенков Методи захисту системи водопостачання 
40. М.М. Муштрук, Н.М. Муштрук Рідкі екологічні біопалива – економічна 

незалежність України 
41. М.М. Муштрук, Н.М. Муштрук Жири тваринного і рослинного походження – 

сировина  для виробництва екологічних біопалив 
42. М.М. Муштрук, Н.М. Муштрук Синтез жировмісних відходів харчових і 

переробних підприємств АПК в рідке біопаливо 
43. М.М. Муштрук, Н.М. Муштрук Спирти, як основна складова процесу синтезу 

рідких біопалив 
44. М.М. Муштрук, Н.М. Муштрук Основні параметри процесу перемішування та їх 

вплив на вихід дизельного біопаливо 
45. А.А. Макаренко, Л.Ю. Авдєєва Моделювання кавітаційних змішувачів в ANSYS Fluent 
46. А.Д. Боженко, З.А. Бурова Новітні промислові холодильники 
47. М.Р. Медведєва, З.А. Бурова Теплоізоляція промислового обладнання в харчовій 

промисловості 
48. О.О. Сивирин, З.А. Бурова Сучасні заходи з енергозбереження у промисловому 

будівництві 
49. М.А. Кутузова, З.А. Бурова Дослідження теплопровідності сипких харчових 

продуктів 
50. О.І. Мисан, З.А. Бурова, С.О. Іванов Дослідження теплоємності харчових продуктів 
51. Т.О. Роман, З.А. Бурова Особливості сушіння ніжки та шапинки культивованого 

гриба шампіньйон 
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52. Т.О. Роман, З.А. Бурова Особливості будови та біохімічний склад ніжки та 
шапинки гриба шампіньйон 

53. Н.І. Бурдик, В.Є. Василенков Електрохімічна корозія в ґрунті 
54. М.В. Власенко, В.Є. Василенков Корозійна активність ґрунтів 
55. Sh.O. Nortoshev, А.B. Unesov, D.I. Samandarov, B.М. Jumaev Thermal energy 
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