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СКЛАД ОРГАНІЗАЦІЙНОГО КОМІТЕТУ  
ІХ МІЖНАРОДНОЇ НАУКОВО-ПРАКТИЧНОЇ КОНФЕРЕНЦІЇ 

 

«НАУКОВІ ЗДОБУТКИ  У ВИРІШЕННІ АКТУАЛЬНИХ ПРОБЛЕМ 
ВИРОБНИЦТВА ТА ПЕРЕРОБКИ СИРОВИНИ, СТАНДАРТИЗАЦІЇ І БЕЗПЕКИ 

ПРОДОВОЛЬСТВА» 

Голова: Ібатуллін І.І. – перший проректор НУБіП України, д.с.-г.н., 
професор, академік НААН України 

Співголови: Баль-Прилипко Л.В. - декан факультету харчових технологій та 
управління якістю продукції АПК НУБіП України, д.т.н., професор 

Отченашко В.В. – начальник науково-дослідної частини, д.с.-г.н., 
професор, 

Відповідальний секретар: Штонда О.А.– доцент кафедри технології м'ясних, 
рибних та морепродуктів. 

Члени оргкомітету: 
- Пашечко М.І. – професор кафедри технології техніки Люблінського 
університету, республіка Польща (за згодою); 
- Брітченко І.Г. – професор Державного вищого професійного інституту ім. 

проф. С. Тарновського, республіка Польща (за згодою);  
- Берник М.П. – проректор з наукової роботи і докторантури Технічного 

університету, Молдова (за згодою); 
- Бріндза Я. – професор Словацького аграрного університету в м. Нітра  

(за згодою); 
- Робер Жерар – керівник метрологічної служби Ліонської ветеринарної 

школи, Франція (за згодою); 
- Сафаров Ж.Е. – професор Ташкентського державного технічного 

університету, Узбекистан (за згодою); 
- Сичевський М.П. – академік НААН України, д.е.н., професор, директор 

Інституту продовольчих ресурсів НААН України; 
- Демиденко О.О. – ректор інституту підготовки фахівців Національного 

органу стандартизації ДП «УкрНДНЦ»;  
- Кузнєцов Ю.М. – академік, віце-президент Академії наук вищої освіти 

України; 
- Чумаченко І.П. – директор НДІ технологій та якості продукції тваринництва; 
- Сухенко В.Ю. – завідувач кафедри стандартизації та сертифікації 

сільськогосподарської продукції; 
- Савченко О.А. – в.о. завідувача кафедри технології м’ясних, рибних та 

морепродуктів; 
- Слободянюк Н.М. – доцент кафедри технології м’ясних, рибних та 

морепродуктів; 
- Василів В.П. – доцент кафедри процесів і обладнання переробки 

продукції АПК; 
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РОЗПОРЯДОК  РОБОТИ  КОНФЕРЕНЦ І Ї  

Четвер, 09 квітня 2020 року  

 900   - 1000 – реєстрація учасників конференції. (навч. корпус № 12, вестибюль,  

  вул. Потєхіна 16,). 

1000 - 1200 – відкриття конференції (навч. корпус №12, ауд. 400 Д,  вул. Потєхіна,16) 

1200 - 1300 – обідня перерва. 

1300 - 1600 – робота секцій згідно програми конференції. 

П’ятниця, 10 квітня 2020 року 

1000-1600 – робота секцій згідно програми конференції. 

1600-1700 – обговорення результатів, закриття роботи секцій. 
 

РОБОТА  В  СЕКЦ ІЯХ :  
 

Секція 1  0 9  квітня  1300-1600;       10 квітня  1000-1600 

Секція 3  09 квітня  1300-1600;       10 квітня  1000-1600 

Секція 4  09 квітня  1300-1600;       10 квітня  1000-1600 
 

РЕ Г ЛАМЕНТ  РОБОТИ  

 Доповіді на пленарному засіданні – до 20 хв. 
 Доповіді на секційному засіданні – до 10 хв. 
 Виступи в обговоренні – до 5 хв. 

 

ПЛЕНАРНІ ДОПОВІДІ 
 

 Л.В. Баль-Прилипко, декан факультету харчових технологій та управління 
якістю продукції АПК  НУБіП України, доктор технічних наук, професор 

Відкриття конференції. Вступне слово 

 В.В. Отченашко, начальник науково-дослідної частини, д.с.-г.н., професор   

«Система безпеки продовольчих ресурсів України в умовах 
євроінтеграції» 

 Л.В. Баль-Прилипко, декан факультету харчових технологій та управління 
якістю продукції АПК  НУБіП України, доктор технічних наук, професор, 
О.В. Швець, О.А. Мартинчук, доценти кафедри технології м'ясних, рибних 
та морепродуктів, к.м.н., доценти 

«Харчування і вплив фіто–хімічних харчових речовин на ризик 
вірусних інфекцій, включаючи COVID-19» 

 Ю.В. Слива, доцент кафедри стандартизації та сертифікації 
сільськогосподарської продукції НУБіП України, к.т.н. 

«Науково-технічні засади управління безпечністю харчових продуктів на 
основі ризик-орієнтованого підходу» 
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 J. Brindza, PhD., assoc. prof., Slovak University of Agriculture in Nitra, 
Slovakia, L. Adamchuk, PhD., assoc. prof. National University of Life and 
Environmental Sciences of Ukraine 

«Wellness tea with honey of different botanical origin» 

  М І. Чернік, к.вет.н; І.С. Радюш, к.вет.н., Республіканське науково-
дослідне дочірнє унітарне підприємство «Інститут експериментальної 
ветеринарії ім. С. М. Вишелесський», Мінськ, Білорусь, Л.О. Адамчук, к. с.-
г. н., Національний університет біоресурсів і природокористування України 

«Інноваційні підходи до безпечності та якості 
продуктів бджільництва» 

 Ж.Э. Сафаров, д.т.н., проф., Ш.А. Султанова, PhD, доц., Т.Т. Рахманова, 
асс., Ташкентский государственный технический университет, г. Ташкент 
«Подбор технологии при сушке шиповника и боярышника с целью 

сохранения их антиоксидантных свойств» 
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  СЕКЦ ІЙН І  ЗАС ІДАННЯ  
 

Корпус  №1 2  блок Д, а уди тор і я  №400   1 3 0 0  
 

Секція 1  Стандартизація і сертифікація продукції АПК та технологій і 
засобів її виробництва 

Голова: Сухенко В.Ю. –завідувач кафедри стандартизації та сертифікації с.-г. 
продукції НУБіП України, д.т.н., професор  
 
Секретар: Слива Ю.В. – доцент кафедри стандартизації та сертифікації с.-г. 
продукції НУБіП України, к.т.н. 
 
1. Л.О. Адамчук, В.Ю. Сухенко Науково-технічне обґрунтування системи 

оцінювання безпечності та якості меду 

2. Л.О. Адамчук, В.Ю. Сухенко Безпечність та якість монофлорного 
бджолиного обніжжя з ACER SPP 

3. О.О. Сікачина, В.Ю. Сухенко  Розроблення ТУ У на дієтичні м’ясні 
напівфабрикати з використанням безглютенової рослинної сировини 

4. П.О. Бондаренко, Н.Б. Сілонова Визначення контексту організації 
деревообробного підприємства 

5. А.С. Похильченко, Н.Б. Сілонова Впровадження системи управління 
безпечністю харчових продуктів в умовах торговельних мереж 

6. Т.О. Прокопенко, Ю.В. Слива Аналіз забрудненості об’єктів 
ветеринарного контролю радіонуклідами 137CS та 90SR 

7. С.М. Скринько, Н.Б. Сілонова Розроблення програм передумов системи 
НАССР в умовах переробного підприємства 

8. Н.А. Мєдвєдєва Оцінювання результативності функціонування інтегро-
ваної системи менеджменту 

9. Д.В. Трихліб, В.Ю. Сухенко Удосконалення технології м’ясних 
маринованих напфвфабрикатів з використанням ягідних концентатів 

10.  О.О. Мироненко, Н.Б. Сілонова Аналіз підходів до забезпечення 
безпечності напівфабрикатів з риби 

11.  М. Веренікін, Ю.В. Слива Дослідження якісних показників синте-
тичних мийних засобів з покращеними екологічними характерис-
тиками в залежності від їх складу 

12.  А.А. Довга, Н.И. Косьянчук Опыт европейского союза по обращению с 
отходами 

13.  Р.М. Двикалюк, Л.О. Адамчук Devace for propolis collection 
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14.  Р.В. Борисенко, Н.Б. Сілонова Забезпечення елементів СУБХП при 
переробці риби 

15.  А.Ю. Кириєнко, Ю.В. Слива Елементи GAP для утримання курей - 
несучок 

16.  Д.І. Колісніченко, Ю.В. Слива Аналіз можливості застосування 
електроімпедансних методів для експрес визначення якісних характеристик 
продуктів 

17.  І.М. Сергієнко, Ю.В. Слива Огляд вимог до юридичного супроводу 
діяльності головного управління Держпродспоживслужб в Київській 
області 

18.  В.О. Солоділова, Ю.В. Слива Порівняння якісних характеристик кросів 
«Ломанн коричневий» та «Хайсекс коричневий» курей – несучок для 
вибору оптимальних параметрів 

19.  І.Д. Кирилюк, Т.В. Розбицька, В.Ю. Сухенко Система управління 
якістю: особливості впровадження згідно із ДСТУ ISO 9001:2015 

20.  П.І. Гришко, Т.В. Розбицька Стандартизація в системі технічного 
регулювання хлібопекарської продукції в Україні 

21.  Д.А. Дмитришин, Т.В. Розбицька, В.Ю. Сухенко Стандартизовані 
показники вирощування кондитерського соняшнику 

22.  В.Ю. Йова, Т.В. Розбицька Управління ризиками в системах управління 

23.  Р.Є. Колос, Т.В. Розбицька Роль життєвого циклу в системі екологічного 
управління 

24.  О.О. Павелко, Т.В. Розбицька Застосування методу SWOT-аналіз в 
умовах організації «Студентська організація  НУБІП» 

25.  А.Я. Шафаренко, Т.В. Розбицька, Ю.В. Слива Важливі аспекти 
формування систем управління якістю в контексті вимог міжнародного 
стандарту ISO 9001:2015 

26.  О.В. Самсоненко, Ю.В. Слива Аналіз ирзиків щодо безпечності 
продукції м’ясопереробного підприємства 

27.  Ю.В. Слива Застосування методу адмітансного аналізу  для виявлення 
фальсифікації харчових продуктів 

28.  В.І. Комар, Ю.В. Слива Вимоги до земель для ведення органічного 
виробництва 

29.  В.Є. Павлівський, Ю.В. Слива Особливості розроблення СМЯ на 
м’ясопереробних підприємствах 
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Навчальний  к орпус  №1 2 ,  блок Д ,  аудитор ія  3 1 5 ,  1 3 0 0  
 
Секція 2 Інноваційні технології переробки продовольчої сировини 

Голова: Савченко О.А. – в.о. завідувача кафедри технології м’ясних, рибних та 
морепродуктів НУБіП України, к.т.н., доцент 

Секретар: Веретинська І.А. – асистент кафедри технології м’ясних, рибних та 
морепродуктів; 

 
1. В.І. Ємцев Інноваційна діяльність як фактор підвищення конкуренто-

спроможності вітчизняних підприємств АПК 

2. Л.В. Баль-Прилипко, О.В. Боднарчук, Ю.В. Майборода Визначення 
затрат енергії для перетворення молочно-жирових емульсій з різними 
білковими добавками в пасти 

3. Л.В. Баль-Прилипко, О.В. Науменко, Л.П. Деревянко Харчова цінність 
борошна зі спельти та полби 

4. І.С. Величко, О.А. Савченко, О.М. Очколяс Використання насіння кіноа 
в технології січених напівфабрикатів у тістовій оболонці 

5.  К.О. Ганцева, Н.В. Голембовська Вдосконалення технології 
напівфабрикатів в тістовії оболонці 

6.  О.П. Гребельник, Н.М. Федорук Вплив додавання функціональних 
інградієнтів на якісні показники м’якого морозива 

7.  Р.І. Грушецький, І.Г. Гріненко Перспективи використання лікарських 
рослин для одержання підсолоджувачів 

8.  С.О. Лебський, Л.В. Баль-Прилипко Вплив терміну зберігання 
чорноморської травяної креветки на активність колагенази 

9.  М.К. Чиженко, Т.М. Левківська Можливості використання відходів 
ракоподібних 

10.  Я.О. Баришева, О.А. Нікітчина, Т.А. Манолі, А.Т. Безусов, В.П. Васи-
лів Регулювання вмісту біогенних амінів у харчових продуктах  

11.  Р.В. Борисенко, Т.К. Лебська, Є.В. Бондаренко, Т.В. Ковалінська,  
В.І. Сахно Аероіні технології у процесах в’ялення риби 

12.  І.В. Демчук, Т.М. Левківська Розроблення функціональних продуктів з 
айви 

13.  О.С. Деяк, Ю.П. Крижова Вплив термічного оброблення на харчову 
цінність молочних продуктів 

14.  Г.І. Дузенко, Ю.П. Крижова Використання рослинної сировини у 
розробленні продуктів профілактичного призначення 
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15. В.І. Ємцев, Г.Ф. Ємцева Вплив інвестиційної діяльності на 
конкурентоспроможність підприємств в АПК України 

16. К. Іванишина, В.В. Шутюк, В.П. Василів Сріблястий карась як сировина 
для напівфабрикатів 

17. А.О. Іванюта Удосконалення технології рибного желатину 

18. Л.М. Івасюта, Т.М. Левківська Лаврова вишня – цінне джерело 
біофлавоноїдів 

19. В.М. Ісраелян  Нові види нетрадиційної м'ясної сировини в дитячому 
харчуванні 

20. А.М. Холод, Є.С. Дзига, В.Т. Марков, В.М. Пасічний. Удосконалення 
технології м’ясних хлібів з використання природніх антиоксидантів 

21. О.С. Козак, О.А. Савченко, О.М. Очколяс Використання біологічно 
активних добавок з насіння чіа у виробництві варених ковбас 

22. О.І. Коченков, В.М. Дунський, Т.А. Манолі,Т.І. Нікітчіна, В.П. Ва-
силів  Особливості технології рибного фаршу в оболонці функціонального 
призначення 

23. А.А. Макаренко, Л.Ю. Авдєєва Застосування нанопрепаратів у харчовій 
промисловості 

24.  О. Мироненко, Н.В. Голембовська Удосконалення технології напівфаб-
рикатів з морської риби 

25.  Д.А. Мозолюк, Н.І. Кос’янчук Використання методу біоіндикації для 
вивчення екологічного стану міста Кам’янця-Подільського 

26.  О.О. Редько, А.А. Менчинська Удосконалення технології рибних снеків 

27. М.А. Сидоренко, Ю.П. Крижова Дослідження та використання 
унікальної сировини – м’яса виноградного равлика 

28. Л.М. Тищенко, О.С. Пилипчук Вплив природних антиоксидантів на 
зміни пероксидних чисел пташиних жирів при довготривалому зберіганні 

29. Д.В. Трихліб, О.А. Штонда Переваги використанням ягідних 
концентратів у технології маринованих м’ясних напівфабрикатів 

30. Л.М. Хомічак, І.В. Кузнєцова, М.А. Ярмолюк, М.В. Зайчук Низько-
калорийні харчові системи підвищеної біологічної цінності 

31.  С. Абовян, В.В. Шутюк, В.П. Василів Дослідження процесу в’ялення 
ляща звичайного  

32. О. Бендерська, В. Михайлович, В.В. Шутюк, В.П. Василів Зберігання 
харчових продуктів із застосуванням адсорбентів кисню 
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33. А.О. Балацька, С.О. Лебський, Т.К. Лебська Удосконалення технології 
пресервів з прісноводних риб та харчових добавок 

34. А.В. Погорєлов, І.В. Мельник Використання лактози у пивоварінні 

35. О.О. Сікачина, О.А. Штонда Використання безглютенової  рослинної 
сировини в технології дієтичних січених напівфабрикатів 

36. М.В. Рябовол Удосконалення технології варених сосисок з використанням 
сучасних харчових інгредієнтів та бактеріального препарату 

37. Г.А. Терновик, Л.М. Тищенко Підвищення поживної цінності хліба 

38. О. Тимошенко, Л.М. Тищенко, О.С. Пилипчук Характеристика різних 
технік приготування здорової їжі SOUS-VIDE, переваги таперспективи 

39. А. Безносько, Л.М. Тищенко, О.С. Пилипчук Розробка технології 
низькотемпературного приготування індичого філе зі збагаченим 
мінеральним складом 

40.  М.А. Гутак, А.А. Менчинська Удосконалення технології кулінарної 
продукції на основі рибної ікри 

41. С.М. Скринько, А.А. Менчинська Використання апіпродуктів у 
технології рибних пресервів 

42. Я.А. Подлесна, Н.І. Кос’янчук  Вирішення проблеми забруднення 
молочних продуктів 

43. О.П. Чагаровський, О.І. Рибачук  Методологія подовженого терміну 
зберігання та мікробіологічна безпечність м’ясних продуктів  

44. Н.М. Слободянюк, А.М. Омельян  Особливості технології кормів для 
домашніх тварин на рослинній основі 

45. І.А. Веретинська Використання нетрадиційної сировини у виробництві 
січених напівфабрикатів 

46.  О.О. Сніжко Скринінг молочнокислих мікроорганізмів для виготовлення 
збагачених дієтичних кисломолочних напоїв 

47.  А.І. Лазюк, О.В. Швець Вплив режимів термообробки на вміст вітамінів 
у молоці 

48.  А.С. Похильченко, О.А. Мартинчук Технологічні особливості 
збагачення харчових продуктів омега-3 

49.  В.В. Гречко, І.М. Страшинський, В.М. Пасічний Дослідження емуль-
гуючої здатності  клітковини псілліуму та стійкості емульсій на її основі  
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50. Л. Філіпова, Л. Зубарева, Л.В. Баль-Прилипко Дослідження технологік-
них факторів впливу на антиоксидантні властивості  рослинної сировини 

51. О.Б. Якубенко Ефективна в’язкість молочнокислих бактерій як критерій 
відбору для низькожирних ферментованих молочних продуктів 

 
 

ОБГОВОРЕННЯ ДОПОВІДЕЙ 
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Навчальний  к орпус  № 1 1 ,  а уди тор і я  №3 5 9    1 3 0 0  
 
Секція 4   Процеси і обладнання виробництва та переробки продукції АПК 
 
Голова: Василів В.П. – доцент кафедри процесів і обладнання переробки 
продукції АПК НУБіП України, к.т.н. 
Секретар: Муштрук М.М. – доцент кафедри процесів і обладнання переробки 
продукції АПК НУБіП України, к.т.н.  

 
1. І. П. Паламарчук Основні тенденції та перспективи розвитку вібраційних 

технологій у процесах переробних і харчових виробництв 

2. А.Р. Іволга, І.П. Паламарчук Вібровідцентрова інтенсифікація процесу 
дефібринації крові 

3. М.М. Галушко, М.М. Жеплінська Вплив виду сировини на процеси їх 
подрібнення і розділення 

4. А.В. Ляшенко, М.М. Жеплінська Рекуперація теплоти при обробці 
потоків рідких харчових продуктів 

5. А.С. Панаскевич, М.М. Жеплінська Вплив швидкості руху води на 
коефіцієнт теплопередачі в трубчастому теплообміннику 

6. Д.О.Маліков, М.М. Жеплінська Застосування процесів нагрівання і 
охолодження в харчових виробництвах 

7. І.Р. Куцан, М.М. Жеплінська Заходи з енергозбереження на стадії 
процесу випарювання цукрових розчинів у  бурякоцукровому виробництві 

8. В. Чабан, М.М. Жеплінська Пастиризаційно – охолоджувальні установки 
для молока 

9. M.M. Zheplinska Ajouster une infection aux muckade la biere kraft 

10. M.M. Zheplinska Simulation duprocessus d'extraction desubstances gingembre 

11. І.О. Крилюк, М.М. Жеплінська Раціональне використання лушпиння 
соняшника 

12. О.І. Мисан, М.М. Жеплінська Дослідження процесу осадження твердих 
частинок 

13. М.М. Муштрук Основні принципи синтезу і використання дизельного 
біопалива 

14. М.М. Муштрук Рідке біопаливо – крок у майбутнє 

15. М.М. Муштрук Відходи харчових виробництв як сировини для синтезу 
рідкого  біопалива 
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16. В. Цвік, В.В. Шутюк, В.П. Василів Удосконалення процесу сушіння 
окуня звичайного 

17. В. Калиняк, І. Стадник, В. Василів Адгезія пружно – пластичних 
харчових мас 

18. Б.А. Квасницький, В.І. Підгірний, В.О. Волчок Особливості спалювання 
палива на онові рослинних відходів 

19. А. Морозюк, В.В. Шутюк, В.П. Василів Визначення втрат бентоніту під 
час процесу концентрування соку столового буряка 

20. C.C. Орлова, В.П. Василів Зменшення енергоємгості при переміщенні 
вантажу в сребковому конвеєрі 

21. Л.К. Овсянникова, В.П. Василів Наукові основи енергоощадних 
технології післязбиральної обробки дрібнонасіннєвих культур 

22. Ю. Паньків, І. Стадник, В. Василів Змішувач напівфабрикатів 

23. С.М. Петушенко, О.С. Тітлов, В.П. Василів Моделювання процесів 
конвективного теплообміну в системах низькотемпературного 
охолодження дрібносем'них культур 

24. М. Поцелуйко, О. Бендерська, В.В. Шутюк, В.П. Василів Регідратація 
в’ялених томатів 

25. Л.О. Костянець, Т.Я. Турчина Можливості виробництва порошкових 
продуктів з рослинної сировини на розпилювальних сушарках 

26. Н.В. Волгушева, І.Л. Бошкова, В.П. Василів Результати розробки та 
випробування пристрою для мікрохвильової обробки рослинних 
матеріалів 

27. С.О. Іванов, Т.О. Роман, З.А. Бурова Визначення  питомої теплоємності 
та теплоти випарювання вологи у процесі сушіння рослинної сировини 

28. Т.О. Роман, С.О. Іванов, З.А. Бурова Дослідження кінетики сушіння 
культивованого гриба шампіньйон 

29. А.В. Гордієнко, З.А. Бурова Вибір ефективних теплоізоляційних 
матеріалів для апаратів харчових виробництв 

30. Г.І. Бондаренко З.А. Бурова Дослідження теплотворної здатності 
гранульованих сільськогосподарських відходів 

31. І.О. Пилипенко , З.А. Бурова Сушіння у харчових технологіях 

32. А.А. Коломієць З.А. Бурова Проблеми енергоощадності процесів 
сушіння сільськогосподарської сировини 
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33. М.М. Муштрук Способи синтезу дизельного біопалива 

34. М.М. Муштрук Основні каталізатори для синтезу рідких біопалив 

35. А.В. Барабаш, М.М. Гудзенко Визначення ступеня стискання сої в 
гвинтовому каналі прес - екструдера 

36. В.В. Гнатюк, М.М. Гудзенко Дослідження регулювання ступеню 
стискання мезги оліє відтискного преса 

37.  М.М. Гудзенко Результати вдосконалення робочих органів двогвинтового 
прес – екструдера 

38. Т.А. Притула, М.М. Гудзенко Очищення насіння олійних культур від 
феромагнітних домішок 

39. О.М. Шитьман, М.М. Гудзенко Причини перегрівання сировини в прес - 
екструдері 

40. А.М. Єрмоленко, М.М. Гудзенко Первинне очищення олії на 
виробництвах малої потужності 

41. Я.Г. Жолуденко, М.М. Гудзенко Аналіз конструкцій малогабаритних 
олієвідтискних пресів 

42. В.Н. Каримова, Д. Алимова, М.А. Худойбердиев, Н. Хасанова Анализ 
сушки лекарственных растений 

43. Д.И. Самандаров Характеристика куколки коконов тутового шелкопряда 

44. Д.И. Самандаров, Ш.У. Зулпанов, Д.Д. Эркинов, З. Эгамбердиева, 
О. Шокирова Анализ техники и технологии первичной обработки 
коконов тутового шелкопряда 

45. Ж.Э. Сафаров, Г.Т. Дадаев, Д.И. Самандаров, А.Б. Сайдуллаев 
Исследования процессов переноса тепла и влаги 

46. Ж.Э. Сафаров, Д.И. Самандаров Анализ энергопотребления процесса 
сушки коконов тутового шелкопряда 

47. Ж.Э. Сафаров, Ш.А. Султанова, Д.И. Самандаров Исследования 
процесса первичной обработки коконов тутового шелкопряда 

48. Ж.Э. Сафаров, Ш.А. Султанова, Д.И. Самандаров Исследование 
температурного поля процесса первичной переработки коконов тутового 
шелкопряда 

49. Ж.Э. Сафаров, У.К. Хужакулов Исследование изотерма клубней якона 

50. Ж.Э. Сафаров, Ш.А. Султанова, У.К. Хужакулов Основные подходы к 
количественной оценке процесса сушки 
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51.  Ш.А. Султанова, Ж.Э. Сафаров Однофазная модель тепломас-
сопереноса 

52.  Ш.А. Султанова, Ж.Э. Сафаров Двумерные модели тепломассопереноса 

53. Ш.А. Султанова Эффективность применения солнечного коллектора в 
сушилках при сушке растительного сырья 

54.  Ш.А. Султанова Использование гелио водонагревательной установки для 
сушки лекарственных растений 

55. Т.Т. Рахманова, Ш.А. Султанова, С. Аскарходжаев Влияние параметров 
процесса сушки на качество продукта 

56. Т.Т. Рахманова, Ш.А. Султанова, Н.Ж. Хасанова Оценка процесса 
сушки пищевых продуктов 

57. Ш.А. Темиров, Н.Н. Мирзаев Износ рабочих поверхностей подшипника 

 
 

 
ОБГОВОРЕННЯ ДОПОВІДЕЙ 
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