
 

 

 
 

Толок Єва Володимирівна 

Факультет Харчових технологій та управління 

якістю продукції АПК 

(https://nubip.edu.ua/node/1418) 

Спеціальність: Харчовітехнології 

(https://nubip.edu.ua/node/46870 ) 

Освітня програма: «Нутриціологія» 

03041, Україна, м. Київ, 

вул. Героїв Oборони, 15. 

 
magystr_dep@nubip.edu.ua 

https://nubip.edu.ua/node/1027 

 

Тема магістерської роботи: «Розробка технології молочних продуктів на основі 

рослинних замінників молока». 

Керівник: Баль-Прилипко Лариса Вацлавівна, д.т.н., професор, декан факультету 

харчових технологій та управління якістю продукції АПК; Ніколаєнко Микола 

Станіславович, д-р філософії,  доцент. 

 

https://nubip.edu.ua/node/1418
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ПУБЛІКАЦІЇ 

1. Л.В. Баль-Прилипко, М.С. Ніколаєнко, Є.В. Толок Використання напоїв на 

рослинній основі у функціональному харчуванні : ХІ Міжнародна науково-практична 

онлайн конференція вчених, аспірантів і студентів «Наукові здобутки у вирішенні 

актуальних проблем виробництва та переробки сировини, стандартизації і безпеки 

продовольства»/ Національний університет біоресурсів та природокристуванні 

України. м. Київ, 12-13 травня 2022 року: тези доповіді. 

2. Баль-Прилипко Л.В., Толок Г.А., Толок Є.В. Розробка технології кисломолочних 

продуктів на рослинній основі функціонального призначення: Матеріали І Міжнародної 

науково-практичної конференції (заочна форма) «Якість та безпечність продукції у 

внутрішній і зовнішній торгівлі й торговельне підприємництво: сучасні вектори 

розвитку і перспективи», Полтавський державний агарний університет Навчально- 

науковий інститут економіки, управління, права та інформаційних технологій. – 

Полтава, 15 лютого 2022 року , с.4-7. 

3. Баль-Прилипко Л.В., Толок Є.В. Вегетаріанство як різновид нетрадиційного 

харчування: «Якість та безпечність продукції у внутрішній і зовнішній торгівлі й 

торговельне підприємство: сучасні вектори розвитку і перспективи»: Монографія - 

Навчально-науковий інститут економіки, управління, права та інформаційних 

технологій, Полтава 2022. 

4. Баль-Прилипко Л.В., Панасюк О., Толок Є. Перспективи ринку продуктів, 

альтернативних молочним: Матеріали II Міжнародно науково –практичної 

конференції «Сучасні тенденції розвитку індустрії гостинності», Львів, 2021. 
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5. Толок Г.А., Толок Є.В. Інноваційні шляхи забезпечення безпеки харчових 

продуктів в контексті екології - Матеріали VI Міжнародного наукового семінару 

«Formation of knowledge economy as the basis for information», м. Амстердам, 2018. 
 

 

ПОСТЕР  
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РЕФЕРЕТ 
Магістерська робота складається з 4 розділів, виконана на  85 сторінках,  35 

ілюстрованих рисунків і 12 таблицями, списком використаних джерел з 73 

найменувань. 

Мета роботи - розробка технології виготовлення йогурту на рослинній основі 

підвищеної біологічної цінності  для розширення асортименту функціональних 

продуктів. 

Об’єкт дослідження – технологія виготовлення йогурту на рослинній основі 

підвищеної біологічної цінності  з використанням пюре чорниці і порошку ламінарії. 

Предмет дослідження – показники якості та безпечності йогурту на рослинній 

основі підвищеної біологічної цінності   

Представлено розв’язання науково-практичного завдання щодо розширення 

асортименту йогуртів підвищеної біологічної цінності.   

Обґрунтовано доцільність виготовлення йогуртів на основі рослинного молока.  

Проаналізовано вміст поживних речовин у досліджуваних зразках біфідойогуртів 

на рослинній основі – контрольного і досліджуваних зразків.  

Визначено органолептичні, фізико-хімічні та мікробіологічні показники якості 

йогуртів на рослинній основі.  

Розраховано поживну та енергетичну цінність дослідних зразків.  

Рекомендовано використовувати більш щадні технології на етапах виробництва 

соєвого молока для збереження цінних компонентів сировини. 
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ОСОБИСТІ ДОСЯГНЕННЯ 
 

 

 

 

 

 

 

 

 
СС 38282994/1871-22 

R R R RВИДАНИЙ 

Толок Єві 

в тому, що 21 квітня 2022 року вона прийняла участь в онлайн-вебінарі 

«ПРОФІЛАКТИКА АНТИБІОТИКОРЕЗИСТЕНТНОСТІ, ЗАПОРУКА ОТРИМАННЯ 

БЕЗПЕЧНОЇ ПРОДУКЦІЇ» 

 

Форма навчання – дистанційна 

Тривалість навчання – 2 години 

mailto:magystr_dep@nubip.edu.ua
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НАЦІОНАЛЬНИЙ УНІВЕРСИТЕТ БІОРЕСУРСІВ І ПРИРОДОКОРИСТУВАННЯ УКРАЇНИ 

ВГО "АСОЦІАЦІЯ ДІЄТОЛОГІВ УКРАЇНИ" 

СЕРТИФІКАТ № 791 

підтверджує, що Толок Єва Володимирівна 
брав (ла) участь у роботі 

 
 

НАЦІОНАЛЬНОЇ НАУКОВО-ПРАКТИЧ НОЇ КОНФЕРЕНЦІЇ 
 
 

"ЗАСТОСУВАННЯ ДІЄТИЧ НИХ ДОБАВОК: КОЛИ, КОМУ ТА З ЯКОЮ МЕТОЮ?" 

 
та отримав (ла) 10 балів за критеріями нарахування балів 

безперервного професійного розвитку відповідно до Порядку проведення атестації лікарів, 

затвердженого наказом МОЗ України від 22.02.2019 № 446. 

Дата проведення: 

9 та 10 грудня 2021 р. 

Тривалість заходу: 

9 грудня з 11:45 до 19:00 год. 

10 грудня з 12:00 до 19:00 год. 

Місце проведення: онлайн 

Ректор 

Національного університету біоресурсів і 

природокористування України 

С.М. Ніколаєнко 
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РЕЗЮМЕ 
 

Толок Єва Володимирівна 

 
e-mail: Etlk0016@gmail.com 

Освіта: 

 
Навчальний заклад: Національний університет « Києво- 

Могилянська академія» 

ОС: “Бакалавр” 

Спеціальність: “ Екологія ” 

Період навчання: 2017-2021 рр. 

 
Навчальний заклад: «Національний університет біоресурсів і природокористування 

України» 

OC: «Магістр» 

 
Спеціальність: «Нутриціологія» 

Період навчання: 2021-2023 рр. 

Вміння та навики: 

Володіння: Microsoft Word, Microsoft Excel, Microsoft PowerPoint. 

Мови: українська (рідна), російська (середній рівень ), англійська (високий рівень ), 

французька (середній рівень). 
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ДОСВІД РОБОТИ 

03041, Україна, м. Київ, 

вул. Героїв Oборони, 15. 

 
magystr_dep@nubip.edu.ua 

https://nubip.edu.ua/node/1027 

 
 

06.09.2021-28.11.2021 року- стажування на підприємстві з виробництва м’ясних 

напівфабрикатів Allfein Feinkost GmbH & Co.(Німеччина). 

16.01.2022-24.02.2022 – інтерн Програми стажування молоді в Апараті 

Верховної Ради України. 
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