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Мета – забезпечити підготовку лікарів ветеринарної медицини із громадського здоров’я для здійснення державного (власного) контролю, які можуть здійснювати інспектування будівель, транспортних засобів, тимчасових та інших потужностей, випробувальних лабораторій, що розміщуються на потужностях і мають відношення до виробництва та/або обігу харчових продуктів;

інспектувати і відбирати зразки об’єктів санітарних заходів;

перевіряти документи щодо виконання операторами ринку вимог законодавства про безпечність та окремі показники якості харчових продуктів і отримувати їх копії;

проводити оцінку результатів лабораторних досліджень (випробувань) зразків об’єктів санітарних заходів для цілей державного контролю;

видавати приписи щодо усунення порушень вимог законодавства про безпечність та окремі показники якості харчових продуктів.

Завдання: вивчити вимоги нормативно-правових актів України щодо  здійснення державного контролю.

У результаті вивчення навчальної дисципліни студент повинен:

знати:


– вимоги
нормативно-правових актів України та ЄС щодо  державного контролю потужностей з обігу харчових продуктів,

– порядок здійснення державного контролю;

· порядок видачі, тимчасове припинення та поновлення дії дозвільних документів операторів ринку, що провадять діяльність, пов’язану з виробництвом та/або зберіганням харчових продуктів тваринного походження.

вміти: 

· розробляти плани державного контролю;

· проводити державний контроль; передзабійний та післязабійний огляд тварин і птиці;

· здійснювати державний контроль дотримання вимог операторами ринку,  які здійснюють первинне виробництво та ведення записів щодо забезпечення безпечності харчових продуктів
СТРУКТУРА КУРСУ
	Тема
	Години

(лекції/лабораторні,

практичні, семінарські)
	Результати навчання
	Завдання
	Оцінювання

	3 семестр

	Модуль 1. Контроль безпечності харчових продуктів в ЄС

	Тема 1 
Вступ. Теоретичні основи підходів до контролю безпечності харчових продуктів та кормів. Загальні положення законодавства ЄС про харчові продукти

	4/8

	знати: 

загальні положення законодавства ЄС про харчові продукти, методи та інструменти сучасного європейського контролю за безпечністю харчових продуктів, процедури офіційного контролю, основні етапи аудиту

вміти:
  аналізувати загальні принципи, які застосовують до харчових продуктів і кормів загалом та безпечності харчових продуктів і кормів  на рівні Європейського співтовариства.

оо 

	Підготовка до лекцій (попереднє ознайомлення з презентацією та лекцією в eLearn).

Виконання та здача лабораторної роботи
(в методичних рекомендаціях та самостійно).

Виконання самостійної роботи (завдання
в методичних рекомендаціях та eLearn).

Підготовка та написання модульної контрольної роботи (тестова
-
в eLearn).
	Виконання та здача лабораторних робіт
–
зараховано.

Модульна тестова робота
в eLearn.

Самостійна робота
–
згідно
з

журналом оцінювання в eLearn.

	Тема 2 
Основні принципи забезпечення безпечності харчових продуктів в ЄС та небезпеки пов'язані з харчовими продуктами

	4/8
	
	
	

	Тема 3

Цілі, методи та інструменти сучасного європейського контролю за безпечністю харчових продуктів

	4/8
	
	
	

	Тема 4 
Аналіз ризиків у харчовому ланцюзі. (мікробіологічні та хімічні небезпеки)

	4/8
	
	
	

	Тема 5

Організація офіційного контролю в ЄС. Процедури офіційного контролю. Основні етапи аудиту.

	4/8
	
	
	

	Модуль 2. Законодавство України щодо здійснення державного контролю

	Тема 6

Законодавство України щодо здійснення державного контролю. Державний контроль. Процедури здійснення державного контролю.
	4/8

	знати:
    Основні положення законодавства України щодо здійснення державного контролю, права та обов’язки операторів ринку щодо здійснення державного контролю потужностей та об’єктів санітарних заходів 
види документації, які отримують оператори ринку, що

провадять діяльність, пов’язану з виробництвом та/або зберіганням харчових продуктів тваринного походження
вміти: 

аналізувати загальні принципи, які застосовують до харчових продуктів і кормів загалом та безпечності харчових продуктів і кормів зокрема, на національному рівні, 

використовувати знання про хвороби тварин різної етіології для здійснення державного (внутрішнього) контролю на підконтрольних потужностях. 


	Підготовка до лекцій (попереднє ознайомлення з презентацією та лекцією в eLearn).

Виконання та здача лабораторної роботи (в методичних рекомендаціях та самостійно).
Виконання самостійної роботи (завдання в методичних рекомендаціях та eLearn).
	Виконання та здача лабораторних робіт – зараховано.

Модульна тестова робота в eLearn.

Самостійна робота – згідно з журналом оцінювання в eLearn.

	Тема 7.
Забезпечення перевірок відповідності щодо харчових продуктів і кормів та правил щодо охорони здоров’я та благополуччя тварин
	4/8
	
	
	

	Тема 8.

Засади та порядок здійснення державного контролю. Повноваження, права та обов’язки державних інспекторів
	4/8
	
	
	

	Тема 9.

Дозвільні документи,які

отримують оператори ринку, що

провадять діяльність, пов’язану з виробництвом та/або зберіганням харчових продуктів тваринного походження
	4/8
	
	
	

	Модуль 3. Концепції та підходи з проведення інспекцій харчових продуктів, заснованих на ризику

	Тема 10

Критерії та схеми з оцінки ризику та категоризації потужностей. Планування заходів Держконтролю. 
	4/8
	знати:

основні критерії та схеми з оцінки ризику, порядок проведення інспекцій потужностей ринку харчових продуктів, поняття «простежуванності» у харчовому ланцюзі, порядок перевірки харчових продуктів на митниці

вміти: 

використовувати набуті знання про порядок контролю на потужностях операторів ринку харчових продуктів та на митній території України в практичних умовах, аналізувати, чи забезпечена простежуваніть у харчовому ланцюзі, планувати заходи Держконтролю.


	Підготовка до лекцій (попереднє ознайомлення з презентацією та лекцією в eLearn).

Виконання та здача лабораторної роботи
(в методичних рекомендаціях та самостійно).

Підготовка та написання модульної контрольної роботи (тестова- в eLearn).
	Виконання та здача лабораторних робіт
–
зараховано.

Модульна тестова робота
в eLearn.

Самостійна робота
–
згідно
з

журналом оцінювання в eLearn.

	Тема 11

Проведення інспекцій потужностей операторів ринку харчових продуктів, заснованих на ризику
	4/8
	
	
	

	Тема 12

Державний контроль дотримання вимог щодо простежуваності у харчовому ланцюзі.
	4/8
	
	
	

	Тема 13

Вимоги до потужностей, що виробляють харчові продукти для їх ввезення (пересилання) на митну територію України, та порядок їх перевірки
	4/8
	
	
	

	Модуль 4. Державний контроль обігу харчових продуктів

	Тема 14

Державна реєстрація

об’єктів санітарних заходів.  Державний контроль          забою тварин. Передзабійне та післязабійне інспектування
	4/8
	знати:

порядок проведення передзабійного та післязабійного інспектування та контроль забою тварин, проведення державного контролю на агропродовольчих ринках
вміти: 

визначати дотримання основних вимог операторами ринку щодо забезпечення безпечності харчових продуктів для споживача.
	Підготовка до лекцій (попереднє ознайомлення з презентацією та лекцією в eLearn).

Виконання та здача лабораторної роботи
(в методичних рекомендаціях та самостійно).


	Виконання та здача лабораторних робіт
–
зараховано.

Модульна тестова робота
в eLearn.



	Тема 15

Державний контроль  обігу харчових продуктів на агропродовольчих ринках
	2/4
	
	
	

	Державний контроль дотримання вимог операторами ринку, які здійснюють
первинне виробництво та ведення записів

забезпечення безпечності харчових продуктів
	2/4
	
	
	

	Всього 

	60/120
	
	
	70

100*0,7 (максимум 70 балів)

	Екзамен


	
	
	
	30

	Всього за курс

	100


ПОЛІТИКА ОЦІНЮВАННЯ

	Політика щодо дедлайнів та перескладання:
	Студент повинен здавати усі роботи в заплановані терміни до закінчення вивчення поточного модуля. Роботи, що здаються з порушенням термінів без поважних причин оцінюються на нижчу оцінку. Перескладання модульної контрольної роботи відбувається за наявності поважних причин (наприклад, лікарняний) і дозволяється в термін до закінчення наступного модуля).

	Політика щодо академічної доброчесності:
	Списування, використанні мобільних девайсів, додаткової літератури під час модульних контрольних робіт, заліків та екзаменів заборонено. Письмові роботи, реферати повинні мати коректні текстові посилання на використану літературу.

	Політика щодо відвідування:
	Відвідування лекційних та лабораторних занять є обов’язковим для всіх студентів. За об’єктивних причин (наприклад, хвороба, міжнародне стажування) навчання може відбуватись згідно з індивідуальним навчальним планом, затвердженим у визначеному порядку. Пропущені лекції, після їх опрацювання здобувачем вищої освіти, відпрацьовуються у вигляді співбесіди з викладачем або в он-лайн формі. Пропущені лабораторні заняття відпрацьовуються студентами в лабораторії кафедри.


ШКАЛА ОЦІНЮВАННЯ СТУДЕНТІВ

	Рейтинг здобувача

вищої освіти, бали
	Оцінка національна за результати складання екзаменів заліків

	
	екзаменів
	заліків

	90-100
	відмінно
	зараховано

	74-89
	добре
	

	60-73
	задовільно
	

	0-59
	незадовільно
	не зараховано


