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Основними завданнями гуртка є:

1. Сприяння формуванню та розвитку дослідницьких і 

інноваційних здібностей студентів у межах наукової

діяльності.

2. Створення сприятливих умов для реалізації наукового та 

творчого потенціалу учасників гуртка.

3. Активне залучення студентів до участі в конференціях, 

семінарах та інших формах науково-дослідної роботи.



https://nubip.edu.ua/hurtok-antyoksydanty-v-kharchoviy-
promyslovosti
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Модель радикалів: DPPH

Антиоксиданти:



Експериментальні дослідження:

Рис.1. Визначення ефективної концентрації (IC50) для 

1 - мірицетину; 2 – аскорбінової кислоти. Розчинник - етанол. Т=296К
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 Проведення теоретичного аналізу процесів
радикально-ланцюгового окиснення органічних
сполук у харчових системах як важливого
чинника, що впливає на якість, безпечність і
термін зберігання харчових продуктів. Оцінка
ролі природних фенольних сполук в
антиоксидантній стабілізації харчових
продуктів, запобіганні їх псуванню та
збереженні харчової цінності.

 Дослідження антирадикальних властивостей 
природних фенолів в реакції з DPPH.

 Підготовка, редагування та подання наукових 
тез і статей для публікації.
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